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Terveisiä Vaajakoskelta

Foodinin missio, "Parempaa ruokaa paremmalle huomiselle," heijastaa vahvaa – ja samalla käytännöllistä 
lähestymistapaa. Se on sitä, mitä voimme toteuttaa päivittäin, mutta samalla se on matka ilman 
päätepistettä. Tehtävämme on tehdä laadukkaita ruokatuotteita kaikkien saataville niin, että voit tehdä 
valinnan paremman huomisen puolesta – olipa kyseessä sitten ympäristö, oma terveys, viljelijät tai 
työpaikat kotimaassamme. Kuljemme pidemmän matkan, jotta sinun matkasi olisi lyhyempi. 

Yli 10 vuoden aikana olemme kokeneet kasvua, onnistumisia ja epäonnistumisia, oppien ja kehittyen 
yrityksenä jatkuvasti. Vaikka asiat muuttuvat, arvomme ovat pysyneet horjumattomina. Kasvipohjaisuus, 
luomu ja toimitusketjujen läpinäkyvyys eivät olleet yhtä trendikkäitä asioita vuosikymmen sitten, kun ne 
ovat tänä päivänä. Tulevaisuudessa sitoudumme jatkamaan tätä matkaa ja vahvistamaan arvojemme 
voimaa entisestään. 

Olemassaolomme tarkoitus, "Parempaa ruokaa paremmalle huomiselle," ymmärretään laajasti. Haluamme 
tehdä asiat eri tavalla, paremmin. Vuosi- ja vastuullisuuskatsauksemme on tiivis sukellus Foodiniin, kuvaten 
arvojemme ja toimintamalliemme ohjaamaa yrityskulttuuria. Teot ovat meille tärkeitä, ja katsauksessamme 
paljastamme aitoja tarinoita tuotteidemme ja yrityksemme takaa. Toivottavasti nautit lukemastasi. 

Sharing happiness,

Maria & Lasse Jalkanen
Foodinin yrittäjät 
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Foodin on Vaajakoskelainen luomu- ja luonnontuotteisiin keskittyvä perheyritys, joka on ollut viemässä 
suomalaista ruokakulttuuria parempaan suuntaan jo vuodesta 2013. Lasse Jalkasen perustama yritys on 
syntynyt rakkaudesta – rakkaudesta itse tekemiseen ja rakkaudesta aidosti hyvää tekeviin tuotteisiin. Nyt yli 
kymmenen vuoden jälkeen, visiomme on edelleen sama; tuotteidemme on tehtävä hyvää niin käyttäjälle, 
viljelijälle kuin ympäristöllekin. Kestävästi ja eettisesti tuotettu, aito ja puhdas ruoka on sijoitus, jossa kaikki 
voittavat. 

Maria ja Lasse Jalkasen luotsaamasta perheyrityksestä on kasvanut yksi Suomen merkittävin 
luomuelintarviketoimija. Tavoitteenamme on jatkossakin mahdollistaa ja edesauttaa parempien 
valintojen ruokakulttuuria suomessa sekä yhä vahvemmin myös suomen rajojen ulkopuolella. Itse 
tekeminen on meille kunnia-asia ja tuotteemme valmistuvat aurinkoenergialla Vaajakosken tehtaallamme. 
Valikoimaamme kuuluu n. 250 tuotetta, joita myydään verkkokauppamme lisäksi ruokakaupoissa ja 
erikoismyymälöissä ympäri Suomen. Tällä hetkellä liikevaihtomme on n. 11.4 miljoonaa euroa ja meitä 
Foodinlaisia on yhteensä viitisenkymmentä. 

1. FOODIN LYHYESTI

FOODIN LYHYESTI

Vastuullisuus on aina ollut olennainen osa Foodinin perusolemusta. Arvomme ilmenevät kaikessa, mitä 
teemme, ja ne ovat ohjanneet toimintaamme alusta saakka. Arvomme eivät ole ainoastaan sanahelinää – 
me ymmärrämme, että ne konkretisoituvat päivittäisinä tekoina, jotka luovat parempaa huomista.  

2. ARVOT JA PERIAATTEET

LUONTO

Me rakastamme luontoa ja kannamme 
vastuuta sen monimuotoisuuden 
vaalimisesta. Meillä on hiilineutraali 
tuotanto ja puhtaimmat raaka-aineet, 
planeettamme parhaat antimet - ne 
ovat tuotteidemme laadun tae. 
Kunnioitamme luontoa. Tuotteemme 
ja menestyksemme ammentavat 
kasvuvoimansa luonnosta. 

 

VOIMA

Meissä asuu halu muuttaa tulevaisuutta. 
Tahdomme onnistua. Uskomme oman 
tekemisemme voimaan ja olemme 
valmiita tekemään uhrauksia paremman 
huomisen puolesta. Jos me voitamme, 
sekä luonto että tulevat sukupolvet 
voittavat. 

AITOUS

Olemme suomalainen perheyritys - 
teemme yhdessä ja luotamme toisiimme. 
Meille itse tekeminen on kunnia-asia. 
Aitous ja suoraselkäisyys ohjaa kaikkea 
tekemistämme. Onni on meissä 
itsessämme. Pettyäkin saa, mutta vain 
hetkeksi - positiivisuus ja ilo kantaa 
pidemmälle. 

 

LUOVUUS

Olemme pelottomia: ratkomme 
ongelmia, menemme eteenpäin ja 
opimme silloinkin, kun otamme askeleen 
taaksepäin. Me luomme uutta. Mikään ei 
muutu, jos mikään ei muutu.

ARVOT JA PERIAATTEET

Perustettu

2013

Työllistämme

työntekijää
55

tuotetta

Valikoimassa

n. 300

Liikevaihto 2023

n.11,4 milj

tuotetta v.2023
(+27%/2022)

Itse valmistettua

n.4,7 milj

Vaajakoski
(Hiilineutraali tehdas) 

Jyväskylä
(Lähettämö)
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3. VUOSIKYMMENEN MATKAN 
KOHOKOHDAT 

KOHOKOHDAT

Foodin 
lanseerataan 

I love me -messuilla 

2015
Maria tulee osaksi 

Foodinia ja näin 
syntyy perheyritys 

Alamme tekemään 
käsityönä 

raakasuklaalevyjä

Granola Bar 
-patukat 

lanseerataan 

Uniikit Collagen 
protein bar 

-patukat näkevät 
päivänvalon

Lasse viettää 
3kk maailmalla 

tutustuen tuleviin 
kumppaneihin ja 
raaka-aineiden 

tuotantoon 

Foodin jalkautuu vahvemmin 
päivittäistavarakauppoihin

Suomessa

Tuomme 100% luomu 
kookosveden markkinoille 
ensimmäisenä Suomessa

2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024

KOHOKOHDAT

Lanseeraamme 
Tulevaisuuden 
ruokaa omasta 

maasta -kampanjan

5000 x parempi mieli-
kampanja:

Lahjoitimme 5000kpl 
suklaaherkkuja 

hoitohenkilökunnalle, 
vähänvaraisille perheille 

ja pienyrittäjille

Herkkuisat 
näkevät 

päivänvalon 

Foodin mukana Suomalainen 
menestysreseptiohjelmassa 

Chia Good -tuotteilla

Seisoimme ukrainalaisten 
tukena ja organisoimme 

avustuslähetyksen Ukrainaan 
sekä toteutimme kampanjan, 

jonka tuotot lahjoitimme 
ukrainalaisten hyväksi Foodin

täyttää 
10 vuotta

Yli miljoona itse 
valmistettua patukkaa

Oma patukkalinjasto 
saadaan käyntiin 

Maria & Lasse 
valitaan Keski-

Suomen vuoden 
nuoriksi yrittäjiksi 

Uusi tehdas 
valmistuu 

Vaajakoskelle 

Vaajakoskesta Suomen 
suklaarusinoiden 

pääkaupunki - 
lanseeraamme luomut & 
vegaaniset suklaarusinat 

 

Ensimmäiset 
joulukalenterit 
lanseerataan
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4. FOODIN-TUOTTEIDEN DNA

FOODIN-TUOTTEIDEN DNA

199 kpl luomutuotetta 255 kpl  vegaanista tuotetta

15 kpl  100% raaka-aineiltaan 
kotimaista tuotetta

110 tuotetta on valmistettu Suomessa

86 kpl tavanomaista 
tuotetta

30 kpl tavanomaista tuotetta

270 kpl raaka-aineiltaan muita kuin 
kotimaista 14  tuotetta on valmistettu Suomen 

ulkopuolella

161  tuotetta on pakattu Suomessa

FOODIN-TUOTTEIDEN DNA

Makuja ja mahdollisuuksia maailmalta

Foodinin valikoima koostuu kotimaisten raaka-aineiden lisäksi useista monelle eksoottisista raaka-aineista. 
Tämä nostaa laatutietoisen kuluttajan mielessä luonnollisesti pintaan useita puhtautta, laatua ja eettisyyttä 
koskevia kysymyksiä.  

Koska samat asiat ovat askarruttaneet meitä niin paljon, että siitä on tullut yritystoimintaamme, valitsemme 
viljelijämme, toimittajamme ja muut kumppanimme luonnollisesti äärimmäisen tarkoin.  

Olemme viimeisen vuosikymmenen aikana vierailleet ja tutustuneet paikan päällä sekä tuotantotiloihin 
että viljelymenetelmiin kiistatta enemmän kuin kukaan alamme suomalainen toimija. Meille laatu tarkoittaa 
laajojen laatuanalyysien lisäksi kokemuspohjaista ymmärrystä siitä, miten raaka-aineemme valmistetaan – 
aitoa yhteyttä ruoan alkuperään.  

Samaan aikaan laatu, läpinäkyvyys ja luotettavuus ovat termejä, joita käytännössä jokainen yritys viestii 
eteenpäin. Koko elintarvikesektori on valtavan murroksen keskellä ja suhteemme ruokaan ja sen alkuperään 
muuttuu päivä päivältä läpinäkyvämmäksi ja kestävämmäksi. 

Kaikki tuotteemme ovat maidottomia, luontaisesti gluteenittomia ja lisäaineettomia, eikä niitä ole 
säteilytetty missään tuotannon vaiheessa. Tuotteemme eivät myöskään sisällä torjunta-aineita 
(herbisidit, insektisidit, fungisidit), homemyrkkyjä tai geenimanipuloituja ainesosia.  

Suuri osa tuotteistamme on sertifikoitua luomutuotantoa, jonka johdosta valvonta viranomaistahojen 
osalta on Suomessa normaalia tarkempaa. Tämän lisäksi Tulli analysoi raaka-aineitamme säännöllisin 
pistokokein. Tuottajien ja yhteistyökumppaneidemme säännöllisesti toimittamien analyysien lisäksi 
suoritamme eräkohtaiset analyysit mm. mikrobiologisen laadun osalta. Lisäksi valvomme tuotekohtaisesti 
mm. raskasmetallipitoisuuksia, hometoksiinien tasoja sekä luonnollisesti raaka-aineiden sisältämien 
tehoaineiden (vitamiinit, mineraalit, rasvahapot, fytoravinteet) määrää. 



12 13

Miten valitsemme raaka-aineemme ja kumppanimme?

Luottamukselliset välit kumppaneihimme ja heidän toimintatapoihinsa luodaan ja rakennetaan kauan 
ennen raaka-aineiden tilaamista. Pidämme heidän kanssaan tiivistä yhteyttä, pyydämme tasaisin väliajoin 
eri dokumentteja tuotantoon liittyvissä asioissa ja tapaamme heitä alan tapahtumissa ympäri maailman. 
Teemme yhteistyötä valikoitujen pienien viljelijäyhteisöjen kanssa paitsi hyvien raaka-aineiden vuoksi, 
myös tukeaksemme kestävää kehitystä ja ollaksemme varmoja viljelijöiden ja ympäristön hyvinvoinnista. 

Raaka-aineemme tutkii aina kolmas osapuoli (akkreditoitu laboratorio) ennen tuotteiden tilaamista ja 
saapumista varastoomme. 

Foodinin erinomainen hinta-laatusuhde on pitkän työn, tietotaidon ja hyvien kauppatapojen tulos. 
Korkea hinta ei ole tae laadusta mikäli toimintaa ei tunneta. Myöskään alhainen hinta ei ole tae 
kehnommasta laadusta, vaan parhaimmassa tapauksessa se kertoo ammattitaitoisesta työstä ja 
tiedosta, jota ei voi rahalla ostaa. 

Puhtaat Jauhot Pussissa 

Foodinin omavalvonta tapahtuu elintarvikeprosessien jokaisessa vaiheessa aina laadunvarmistuksesta 
valmiiseen pakkaukseen. Kaikki kuitenkin lähtee raaka-aineista. Hankimme raaka-aineemme luotettavilta, 
pitkäaikaisilta kumppaneiltamme, jotka ovat käyneet läpi hyväksyntäprosessin. Käyttämämme raaka- 
aineet täyttävät tarkat puhtausvaatimukset, joista myös analyysitodistukset kertovat. Luomutuotteiden 
valmistajana ja maahantuojana olemme sitoutuneet noudattamaan luomusäädöksiä ja -valvontaa, jolla 
varmistetaan, että tuotteemme ovat vaatimuksien mukaisia. Mahdolliset laatupoikkeamat käsitellään ja 
analysoidaan kunnolla, jotta varmistamme tuotteiden vaatimuksenmukaisuuden. 

Lanseerasimme vuonna 2023 Puhtaat Jauhot Pussissa™ -laatuohjelman. Verkkosivujemme kautta 
voit helposti selvittää tuotteidemme laatuun liittyviä yksityiskohtia. Läpinäkyvyys on meille tärkeää ja 
halusimme tehdä analyysitodistusten tarkistamisen entistä helpommaksi tuotteidemme käyttäjille. 
Eräkohtaiset analyysit löytyvät helposti suoraan verkkosivuiltamme. 

Tällä hetkellä löydät järjestelmästä vähintään suosituimmat tuotteemme. Päivitämme saatavilla olevien 
analyysien määrää jatkuvasti. 

FOODIN-TUOTTEIDEN DNA
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Vegaanisuus 

Ymmärrämme, että ilmastonmuutos muodostaa aikamme yhden suurimmista uhista, ja siksi 
pyrimme aktiivisesti vähentämään ympäristövaikutuksiamme ruuan tuotannossa. On tärkeää 
tiedostaa, että suurimmat ympäristövaikutukset tapahtuvat alkutuotannossa, erityisesti 
eläintuotannossa. Tämä huoli ympäristön nykytilasta motivoi meitä tekemään vastuullisia 
valintoja ja vaikuttamaan positiivisesti kestävään tulevaisuuteen. 

Keskittyessämme kasvipohjaisiin tuotteisiin otamme merkittävän askeleen kohti kestävää ruokajärjestelmää. 
Vegaaniset tuotteemme ovat keskeinen osa tätä pyrkimystä, ja ylpeinä voimme todeta, että n. 90 % koko 
tuotevalikoimastamme on vegaanista. Tämä päätös ei ole ainoastaan heijastus trendistä, vaan se on vahva 
sitoutuminen ympäristön hyvinvoinnin edistämiseen. Valikoimaamme hyväksytyt eläinperäiset tuotteet 
ovat peräisin esimerkiksi sivuvirroista kuten heraproteiini ja kollageeni. Myös hunaja sopii eläinperäisenä 
tuotteena valikoimaamme. Periaatteidemme mukaan kaikilla eläinperäisillä tuotteilla täytyy olla jokin 
terveydellinen tai muu funktio, jonka perusteella tuote sopii valikoimaamme. 

Kasvipohjaisten tuotteiden suosiminen tuo mukanaan monia merkittäviä etuja kestävyyden näkökulmasta. 
Ensinnäkin kasvipohjaiset ruokavaihtoehdot voivat vähentää merkittävästi kasvihuonekaasupäästöjä, 
jotka ovat suuri tekijä ilmastonmuutoksessa. Lisäksi kasvipohjainen ruokavalio vaatii yleensä vähemmän 
luonnonvaroja, kuten maata ja vettä, verrattuna eläinperäisiin vaihtoehtoihin. 

Painottamalla kasvipohjaisia vaihtoehtoja tuomme esiin sitoutumisemme kestävyyteen ja 
ympäristövastuuseen. Uskomme, että jokainen teko, kuten vegaanisten tuotteiden suosiminen, vaikuttaa 
myönteisesti tuleviin sukupolviin ja auttaa luomaan kestävämpää ja terveellisempää tulevaisuutta.  

FOODIN-TUOTTEIDEN DNA

Kotimaisuus

Tuomme paljon luomuraaka-aineita ulkomailta, joten tuotteiden valmistaminen ja pakkaaminen 
Suomessa on meille tärkeää. Haluamme tuoda ulkomailta saataviin tuotteisiin vähintäänkin 
ripauksen kotimaisuutta luoden samalla työpaikkoja kotikuntaamme. Lisäksi sanonta “tee itse ja 
saat mitä haluat” pätee myös meihin. Meillä on selkeä näkemys millaisia tuotteita haluamme 
valikoimaamme, joten monesti järkevintä on valmistaa ne itse.  

Kotimaisuudesta viestii pakkauksissamme kaksi erilaista sertifikaattia. Avainlippu kertoo 
kotimaisesta valmistuksesta. Hyvää Suomesta -merkki taas kertoo tuotteen olevan 
100 % kotimaista alkuperää. 
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FOODIN-TUOTTEIDEN DNA

Luomu 

Aikakautena, jota leimaa kasvava ympäristöhuoli ja lisääntynyt keskittyminen kestäviin käytäntöihin, 
sitoutumisemme luomuruoan tuotantoon seisoo vastuullisuuden ja tietoisen ympäristövastuun merkkinä. 
Luomuruoan viljely ja edistäminen ei ainoastaan ole sopusoinnussa yritysarvojemme kanssa, vaan se myös 
merkittävästi edistää ympäristön säilyttämistä ja pitkäaikaista kestävyyttä.

Maaperän terveys ja biodiversiteetti 

Luomuviljelyssä painotetaan maaperän terveyttä, korostaen luonnonmukaisten lannoitteiden ja 
vuoroviljelyn käyttöä. Välttämällä synteettisten torjunta-aineiden ja lannoitteiden käyttöä luomuviljely 
edistää rikasta ja monipuolista maaperämikrobistoa. Terve maaperä edistää parempaa vedenpidätyskykyä, 
vähentää eroosiota ja tarjoaa hedelmällisen kasvualustan lukuisille hyödyllisille eliöille. Tämä puolestaan 
lisää biodiversiteettiä, tukien ekosysteemien terveyttä ja suojelemaan olennaisten lajien menettämistä 
vastaan. 

Pienentynyt ympäristövaikutus 

Toisin kuin tavanomainen maatalous, luomuviljely välttää synteettisten kemikaalien käyttöä, jotka 
voivat saastuttaa maaperää, vettä ja ilmaa. Hylkäämällä torjunta-aineet ja synteettiset lannoitteet 
luomutuotantomenetelmämme vähentävät haitallisen valumaveden riskiä ja minimoivat kemikaalien 
käytöstä aiheutuvan ympäristövaikutuksen. Tämä ei ainoastaan suojaa vesistöjä vaan myös turvaa 
yhteisöjen terveyden, jotka asuvat lähellä viljelymaita. 

Hiilidioksidin sitominen 

On osoitettu, että luomuviljely edistää hiilen sitomista maaperään. Terveet luomumaat toimivat 
hiilinieluna, auttaen kompensoimaan hiilidioksidipäästöjä ja lieventämään ilmastonmuutosta. Tämä 
on linjassa sitoutumisemme kanssa hiilijalanjälkemme vähentämiseen ja osallistuu maailmanlaajuiseen 
ponnistukseen ilmastonmuutoksen torjumiseksi. 

Veden säästö 

Maaperän terveyteen ja luomuviljelytekniikoihin, kuten peittoviljelyyn, panostaminen auttaa säilyttämään 
vettä maaperässä. Tämä yhdessä synteettisten kemikaalien puuttumisen aiheuttaman valumaveden 
vähenemisen kanssa edistää tehokkaampaa vedenkäyttöä. Alueilla, joilla vesi on niukkaa, luomuviljely on 
kestävä lähestymistapa maatalouteen, joka kunnioittaa tämän kriittisen resurssin rajallisuutta. 

FOODIN TUOTTEIDEN DNA

Kestävän maatalouden edistäminen 

Luomuviljely on luonnostaan linjassa kestävän maatalouden periaatteiden kanssa. Omaksumalla 
luomukäytäntöjä edistämme kokonaisvaltaista ja uudistavaa lähestymistapaa maatalouteen, joka tukee 
ekosysteemien pitkäaikaista terveyttä. Tämä sitoutuminen ulottuu yli välittömien toimintojemme, 
inspiroiden myönteistä muutosta laajemmalla maataloussektorilla.

Yhteenveto 

Yhteenvetona sitoutumisemme luomuruoan tuotantoon ei ole liiketoimintastrategia, vaan se on heijastus 
syvään ympäristövastuuseemme. Valitsemalla luomun tuemme maaperän terveyttä, biodiversiteettiä, 
ympäristövaikutusten pienenemistä, hiilidioksidin sitomista ja veden säästöä. Näin tehdessämme 
tarjoamme asiakkaillemme terveellisempiä ruokavaihtoehtoja samalla kun pelaamme keskeistä roolia 
kestävän tulevaisuuden rakentamisessa tuleville sukupolville. 
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TUNNEMME TUOTANTOKETJUMME

Meille on tärkeää, että tuotteitamme kasvattavat viljelijäyhteisöt kukoistavat ja kehittyvät. Kunnioitamme 
paikallisia, perinteisiä viljelymenetelmiä, jotka edistävät luonnon monimuotoisuutta ja turvaavat 
viljelijäyhteisöiden elannon. Olemme tehneet useiden kumppaneidemme kanssa pitkään yhteistyötä 
ja toimitamme vaikuttaa monien tuhansien perheiden hyvinvointiin ympäri maailmaa.  

Haluamme tukea paikallisia yhteisöjä ja perheitä erilaisin tavoin ja meille on tärkeää löytää kumppanit, 
joiden kanssa jaamme samat arvot paremmasta huomisesta. Tunnemme hyvin kumppanimme ja tiivis 
yhteistyö sekä vierailut viljelijöiden luona rakentavat molemminpuolista luottamusta ja arvostusta toisen 
työtä kohtaan. Vierailut viljelijöiden luona luovat meille erityistä merkityksellisyyden ja kiitollisuuden 
tunnetta tekemäämme työtä kohtaan. Pääsemme konkreettisesti näkemään työmme vaikutuksen 
raaka-aineiden alkulähteillä ja miten kiitollisina ja ylpeinä viljelijät tekevät työtään. 

Tutustu kolmeen alkulähteeseen ja katso kuinka valinnoillasi vaikutat viljelijöiden ja heidän perheidensä 
parempaan tulevaisuuteen.  

5. TUNNEMME TUOTANTOKETJUMME  

1. Chia siemen 

Vuonna 2021 aloitimme ainutlaatuisen projektin, jossa meille viljellään yhteensä 100 000 kg luomuchiaa. 
Chiaa viljellään Ugandassa, joka sijaitsee itäisessä Keski-Afrikassa.  

Kuusi vuotta matkassamme mukana kulkenut kumppanimme Matia aloitti projektin kanssamme 
etsimällä viljelijöitä, joilla oli hyödyntämätöntä maapinta-alaa. Uganda on maantieteellisesti erinomainen 
maa luomusertifioidulle viljelylle, sillä suotuisat kasvuolosuhteet eivät vaadi torjunta-aineita tai 
hyönteismyrkkyjä. Projektissa on mukana lähes 10 000 viljelijää, jotka on koulutettu kylvämään, 
kasvattamaan ja keräämään chiaa.  

Projektin myötä olemme yhdessä saaneet luotua uusia tulonlähteitä ihmisille ja tarjottua tukea tuhansille 
ugandalaisperheille ja koko yhteisöille. Kumppanimme Matia on rakentanut lukuisia siirrettäviä 
vastaanottopisteitä, jonne viljelijät tuovat chia-kasvit ensimmäiseen käsittelyyn. Viljelijöiden ei siis tarvitse 
matkustaa satoja kilometrejä vastaanottopisteille, vaan he voivat keskittyä päätyöhönsä eli viljelyyn ja näin 
varmistaa paremman elannon perheelleen. Viljelijöille maksetaan reilu korvaus sitä mukaan, kun he tuovat 
chiaa vastaanottopisteille ja korvaus mahdollistaa viljelijöille ja heidän perheilleen hyvän toimeentulon ja 
esimerkiksi lapsille mahdollisuuden koulunkäyntiin. Myös haja-asutulle alueelle rakennetaan porakaivoja, 
joista viljelijät ja koko yhteisö hyötyy.
 

TUNNEMME TUOTANTOKETJUMME
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Tunnemme tuotantoketjumme

2. Kookostuotteet 

Kookoksella on erityinen rooli tarinassamme, ja monet tuntevat meidät nimenomaan kookostuotteistamme 
kuten kookosvedestä ja -maidosta, neitsytkookosöljystä ja kookosmannasta. Suosimme pieniä 
perheviljelijöitä, jotka viljelevät kookosta luonnonmukaisella, ekologisella metsäviljelyllä Filippiineillä, 
Vietnamissa ja Indonesiassa. Tämä tarkoittaa, että kookospalmut kasvavat luonnollisesti yhdessä muiden 
puiden ja kasvien kanssa ja luonto pysyy monimuotoisena ja rikastuttaa itse itseään. Tämä luo myös 
viljelijöille mahdollisuuden turvata elinkeinonsa muuten kuin yhden hedelmän varaan. 

Jokainen tuotantoketjussa on osa Foodinin isoa perhettä ja tämä heijastui myös Lasselle 
kookossokerinviljelijän luona vieraillessaan. Viljelijä ja hänen koko perheensä ottivat maapallon 
toiselta puolelta matkustaneen vierailijan lämpimästi vastaan ja mukaan seuraamaan heidän työtään. 
Kookossokeriviljelijän päivä alkaa yleensä aamuviiden jälkeen, kun perheen isä kiipeää kookospuuhun 
keräämään yön aikana kukinnosta valuneen kookoksenkukkanektarin. Kotiin tuotua perheen äiti keittää 
nektarit kasaan kookossokeriksi. Iltapäivällä on vuorossa toinen keräys- ja keittokierros, jonka jälkeen 
koko perhe osallistuu jauhamaan nektarin kookoksenkukkasokeriksi. Olemme kiitollisia, että olemme 
onnistuneet löytämään viljelijöitä, joilla ei ole ainoastaan osaamista kookossokerin valmistuksesta, vaan 
jotka suhtautuvat viljelyyn ja valmistukseen suurella sydämellä. 

Yhdessä kumppaneidemme kanssa edistämme kookostuotteiden viljelijöiden koulutusta, rakennamme 
aurinkokennoja ja mahdollistamme viljelijäperheiden lasten koulunkäynnin sekä terveydenhuollon. 
Aurinkokennot ovat luoneet viljelijäperheiden lapsille mahdollisuuden opiskella myös pimeän tullen, mikä 
on näkynyt myös lasten koulumenestyksessä.  

 
 

TUNNEMME TUOTANTOKETJUMME

3. Kaakao

Luomulaatuiset kaakao- ja raakasuklaatuotteet ovat yksi valikoimamme kulmakivistä. Tuotteissamme 
käytetty kaakao omaa pitkän historian ja sen alkuperä johtaa juurensa Perun Amazonian vehreisiin 
sademetsiin. Tämä kyseinen kaakao on 100 % alkuperäislajikkeen Criollo-kaakaota, jonka viljely tapahtuu 
kestävän kehityksen mukaisesti, ympäristöä ja viljelijöitä kunnioittaen. Näin varmistetaan myös luonnon 
monimuotoisuuden säilyminen. Kuten muitakin luomutuotteita viljellessä, myöskään kaakaomme kohdalla 
ei kasvatukseen käytetä mitään lannoitteita tai torjunta-aineita.  

Toimimme kumppanin kanssa, jolla on yli 30 vuoden kestävästä kaakaon toimitusketjusta. Meitä yhdistää 
halu huomioida tekemisessämme luonto - lähtökohtana on, että luonnosta otetaan pois mahdollisimman 
vähän ja aina kun otetaan, annetaan sille myös takaisin. Luonnon, eläinten ja ihmisten oikeudenmukaisen 
ja reilun kohtelun kertovan Organic-sertifikaatin lisäksi kaakaokumppanillamme on SPP-sertifikaatti, joka 
varmistaa varat lasten koulunkäyntiin ja mahdollistaa viljelijöiden toiminnan seuraamisen. Lisäksi kaakaon 
viljelijöitä tuetaan muun muassa tarjoamalla heille elämää helpottavia lainoja ilman korkoja, lisäämällä 
heidän tietouttaan terveyden edistämisestä esimerkiksi hygienia- ja ravintoasioissa ja tukemalla lasten 
opintoihin liittyvissä maksuissa, joita syntyy esimerkiksi vaatetuksesta. 
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Raakasuklaamme ovat pitkän ajan intohimon tulos sekä osoituksemme siitä, että uskomattoman herkullista 
suklaata toi tehdä eri tavalla, eettisesti ja ympäristöystävällisesi, viljelijöille ja heidän perheilleen paremman 
huomisen mahdollistamalla. Haluammekin kutsua sinut seuraamaan raakasuklaamme matkaa, jotta ensi 
kerralla raakasuklaatamme nauttiessasi tiedät, kuka on sen sinulle valmistanut ja mistä aidosti hyvää tekevät 
raaka-aineet tulevat. 

Kaikki alkaa sademetsien sydämestä 

Käyttämämme Criollo-alkuperäislajikkeen kaakaopavut saapuvat meille Perun Amazonian sademetsien 
sydämestä. Kaakaomme viljelevät ja tuottavat pienet, noin 10–15 perheviljelijän yhteisöt, joiden kanssa 
pitkäaikainen kaakaokumppanimme tekee tiivistä yhteistyötä. 

Kypsyttyään kaakaopavut kerätään viljelijöittäin ja toimitetaan yhteiselle asemalle. Kaakaon käsittely 
alkaa fermentoinnista, jonka myötä kaakaopavun aromit kehittyvät ja sen väri muuttuu kauniin 
ruskeaksi. 4. vuorokauden kohdalla kaakaopapuja leikataan puoliksi, jotta nähdään miten hyvin ne ovat 
fermentoituneet. Fermentoinnin jälkeen pavut kuivataan ja kuivauksen jälkeen kaakaopavut ovat valmiina 
jatkokäsittelyyn tai nautittavaksi sellaisenaan. 

Reilu korvaus antaa mahdollisuuden parempaan elämään 

Luonnonmukaiset menetelmät, luonnolliset kompostit ja viljelijöiden kouluttaminen sekä reilu 
korvaus takaavat sen, että viljelijät voivat nauttia elämästään ja heidän lapsensa voivat käydä koulua. 
Kumppanimme paikan päällä vastaavat koulutuksen, terveydenhuollon ja muiden viljelijäyhteisöjä tukevien 
toimintojen toteutumisesta, näihin lukeutuu myös lasten koulunkäynti.

Merirahdilla Suomeen

Kaakaopavut taittavat pitkän matkan Suomeen suurissa erissä rahtilaivalla. Tuotteen 
ympäristövaikutuksista kuljetuksen osuus on noin 2–3 % prosenttia ja pyrimme tässäkin valitsemaan 
kaikista ympäristöystävällisimmän vaihtoehdon.  

 

4. Raakasuklaan matka pavusta levyksi

TUNNEMME TUOTANTOKETJUMME RAAKASUKLAAN MATKA PAVUSTA LEVYKSIRAAKASUKLAA MATKA PAVUSTA PATUKAKSI
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Raakasuklaan valmistus - näin se tapahtuu!  

Kun kaakaopavut ovat saapunet Vaajakosken tehtaallamme, astuu valokeilaan suklaamestarimme. 
Raakasuklaan valmistus alkaa suklaamassan valmistuksesta perinteisissä kivimyllyissämme. Lämpötila ei 
valmistusprosessin aikana koskaan nouse 42 asteen, jolloin kaikki kaakaon hyvät ominaisuudet säilyvät 
tallessa sinulle asti.  

Suklaamassan valmistuttua massalle tehdään maku- ja koostumusarvio, jonka jälkeen massa temperoidaan 
eli lämpökäsitellään. Tämä tuo suklaalle sen kiiltävän ja kauniin sävyn. Temperoitu suklaamassa 
muotoillaan valmiiden muottien avulla suklaalevyiksi. Suklaalevyt jäähdytetään jääkaapissa ja sen jälkeen 
ne kääritään kauniisiin graafikkomme suunnittelemiin ja maalaamiin suklaakääreisiin. Kaakaopavun 
matka on tullut pisteeseen, jossa voit nauttia hyvällä omallatunnolla rakkaudella valmistettua ja Sharing 
Happiness -sanomamme kiteyttävää artesaanisuklaata. 

TUNNEMME TUOTANTOKETJUMME
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Olemme panostaneet syksyllä 2020 valmistuneella elintarviketehtaalla erityisesti kestäviin 
energiaratkaisuihin, jotka vähentävät huomattavasti päästöjämme ja mahdollistavat hiilineutraalin 
tuotantomme. Energiatehokkaalla betonirungolla on hyvä lämpökapasiteetti ja se pystyy varastoimaan sekä 
myöhemmin luovuttamaan sisätiloihin esimerkiksi auringosta, ihmisistä sekä koneista vapautuvaa lämpöä. 
Tehtaallamme valmistuvat tuotteet on valmistettu käytössämme olevilla uusiutuvilla energianlähteillä: 

 

 

Aurinkovoimalamme kattaa sähkönkäyttömme kesäkuukausina ja voimme myös tällöin myydä sähköä 
verkkoon. Talvikuukausina ostamme uusiutuvaa energiaa, eli käytännössä ostamme takaisin itse 
tuottamaamme aurinkoenergiaa muun uusiutuvan sähkön ohessa.  

6. VAAJAKOSKEN ELINTARVIKETEHDAS 

VAAJAKOSKEN ELINTARVIKETEHDAS
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Hiilineutraali tehdas 

Keväällä 2021 teetätimme ilmastopäästöjämme mittaavan tutkimuksen. Tehtaamme todettiin 
tutkimuksessa hiilineutraaliksi CarbonNeutral - standardin mukaisesti, jossa oman tuotantomme täytyy 
olla hiilineutraali scope 1 ja 2 päästöjen lisäksi tuottamamme jätteiden ja veden osalta. Hiilineutraali 
tuotanto tarkoittaa, että tuotteen valmistuksesta Vaajakosken tehtaallamme ei jää hiilijalanjälkeä.  

Nykyisillä mittausprosesseilla ei ole vielä mahdollista laskea koko toimintamme hiilijalanjälkeä, sillä 
esimerkiksi maankäytön muutoksista aiheutuvia päästöjä ja luomu- ja metsäviljelyn kokonaisvaikutuksista 
ei ole mahdollista selvittää. Voimme kuitenkin vaikuttaa vastuullisen alkuperän lisäksi toimintaamme täällä 
Suomessa, Vaajakosken tehtaallamme, jossa päästöt on mahdollista laskea.  

Kierrätys 

Meitä sitoo lakisääteinen tuottajavastuu. Se tarkoittaa velvollisuutta järjestää pakkausjätteiden keräys ja 
kierrätys kokonaisuudessaan sekä vastata siitä aiheutuvista kustannuksista. Kierrätämme tällä hetkellä 
asianmukaisesti bio-, pahvi- ja muovijätteet ja teemme jatkuvaa työtä kierrätyksen tehostamiseksi sekä 
jätemäärän vähentämiseksi. Vuonna 2024 luomme elintarviketehtaamme jätehuollolle selkeät mittarit ja 
toimintasuunnitelman jätemäärien vähentämiseksi. 

Olemme Suomen Pakkauskierrätys Ringin jäseniä ja maksamme vuosittaista maksua, joka perustuu 
tuottamamme pakkausmateriaalin määrään. Rinki ylläpitää yhdessä tuottajayhteisöjen kanssa Rinki- 
Ekopisteitä, joissa jätteiden kierrätys onnistuu helposti. 

VAAJAKOSKEN ELINTARVIKETEHDAS
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7. HENKILÖSTÖMME

HENKILÖSTÖMME

Ikäjakauma 24-58 vuotta

33 Naisia

Henkilöstö

22 Miehiä

0-2 vuotta: 24 hlö

Työsuhteen kestot

3-5 vuotta: 15 hlö

6-10 vuotta: 16 hlö

Yrityksen perustamisesta lähtien Jyväskylässä työllistäminen on ollut meille ensiarvoisen tärkeää. 
Foodinin tarina on ajan mittaan kerännyt ympärilleen intohimoisen tiimin, jonka yhdistävinä tekijöinä 
ovat yhteiset arvot ja tavoite: halu tehdä parempia valintoja kaikkien saataville. Kulttuurimme ja 
työympäristömme rakentuvat vahvasti tasa-arvon, rohkeuden ja yhteistyön varaan. Vaalimme matalan 
hierarkian yrityskulttuuria, jossa omistautuneet työntekijät muodostavat toimintamme kulmakiven. 

Perheomisteisena kasvuyrityksenä yrityskulttuurimme eroaa varmasti suurista, pitkään toimineista 
yrityksistä. Vuosien varrella kehittynyt kulttuurimme on lämmin, huomioon ottava ja joustava. 
Vaikka työskentelemme kovasti yhteisen tehtävän saavuttamiseksi, tekemisemme ei unohda 
hauskuutta ja yhteisiä onnistumisia juhlitaan. Tyypilliseen kasvuyrityksen tapaan meillä tapahtuu 
jatkuvasti. Tartumme innolla uusiin mahdollisuuksiin ja olemme ripeitä toimissamme. Pyrimme myös 
kannustamaan ja tukemaan työntekijöidemme ammatillista kasvua. Pitäydymme vahvasti matalan 
hierarkian organisaatiorakenteessa, jossa jokaisella on mahdollisuus ilmaista mielipiteensä tehtävästä 
riippumatta. Kerromme avoimesti yrityksen tilanteesta ja muista ajankohtaisista asioista koko 
henkilöstölle. 

Kehitämme jatkuvasti avointa vuoropuhelua omistajien, johdon ja työntekijöiden välillä ja 
ehostamme toimintaamme yhdessä tekemällä. Suoritamme säännöllisesti koko henkilöstön 
työtyytyväisyyskyselyitä, käymme kerran vuodessa henkilökohtaisia kehityskeskusteluja ja käytössämme 
on myös palautelaatikko sekä lakisääteinen whistleblower-kanava, jonka kautta henkilöt, jotka työnsä 
yhteydessä havaitsevat tai epäilevät väärinkäytöksiä, voivat ilmoittaa asiasta turvallisesti. Tiimihenkeä 
ylläpidämme koko henkilöstön yhteisillä virkistyspäivillä.
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”Olen aloittanut Foodinilla syksyllä 2016. Minut 
on pitänyt Foodinin matkassa jo vuosia loistava ja 
lämminhenkinen työyhteisö sekä se, että pidän aidosti 
siitä, mitä pääsen täällä tekemään - suklaata.

Koen työni mielekkääksi ja se on ihanan monipuolista. 
Vastuullani on huolehtia, että raakasuklaamme 
täyttävät laatukriteerit ja että ne lähtevät meiltä 
eteenpäin hyvinä. Koen, että minuun luotetaan 
ja että työtäni arvostetaan, mikä luo minulle 
merkityksellisyyden tunnetta. Olen ylpeä siitä mitä 
teen ja kaupassa käydessäni ja Foodinin raakasuklaata 
huomatessani sydämessäni läikähtää, ne ovat 
saapuneet tänne käsieni kautta. Työ on minulle todella 
tärkeää ja en voisi kuvitellakaan tekeväni mitään muuta 
tällä hetkellä, nautin työstäni ja työkavereista. Meillä 
vilpittömästi välitetään toisistamme. Kaikki otetaan 
hyvin mukaan ja kaikkia autetaan.

On ollut hienoa seurata kuuden vuoden aikana 
Foodinin kasvutarinaa ja olla mukana siinä ja kokea 
kasvutarina työntekijän silmin. Taloon tullessani 
ajattelin, että Foodin tulee kasvamaan valtavasti ja että 
haluan kantaa oman korteni kekoon. Ilolla odotan, 
mitä tulevaisuus tuo - vain taivas on rajana!”

Malla, tuotantotyöntekijä

Tekijöiden suusta

Kotimaassa ja erityisesti Jyväskylässä työllistäminen on ollut meille tärkeä asia yrityksen perustamisesta 
lähtien. Foodinin tarina on kerännyt taakseen vuosien mittaan intohimoisen tiimin, jota yhdistää yhteiset 
arvot ja päämäärä: halu tuoda parempia valintoja kaikkien saataville. Sitoutuneet työntekijät ovat 
toimintamme tärkein voimavara.  

HENKILÖSTÖMME

”Olen ollut Foodinilla töissä pian jo kahdeksan 
vuotta. Vastuualueenani on verkkokauppojen 
liiketoiminnan ja toimivuuden kehittäminen. 
Työhöni sisältyy myös hävikin minimointi varaston 
kierron mukaan sekä valikoiman kehittäminen - 
tässä saa olla mukana monenlaisessa. Vuosien 
aikana valikoimamme on järkevöitynyt ja 
keskittynyt entistä vahvemmin itse tekemiseen. 
Arvostan toiminnassamme erityisesti panostamista 
itse tekemiseen ja että pystymme aidosti tuomaan 
parempia valintoja kaikkien saataville.”

Aino, verkkokauppapäällikkö

”Aloitin Foodinilla noin kahdeksan vuotta sitten 
laskutuksen parissa. Vuosien varrella olen päätyöni 
ohessa hoitanut aikoinaan myös asiakaspalvelua 
ja tuotetietoja. Kouluttautumisen ja uratoiveiden 
myötä olen saanut vastuulleni myös HR-tehtävät. 
Meillä on mahtava yhteishenki ja ihanat työkaverit, 
kaikki ovat aina valmiita auttamaan toisiaan eikä 
asioiden kanssa tarvitse jäädä yksin. Kaikki Foodinilla 
tekevät työtä hyvien arvojen ja ympäristön puolesta 
ja se näkyy. Uskon vahvasti puhtaisiin ja aitoihin 
tuotteisiimme.”

Veera, HR-asiantuntija 
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”Olen aloittanut Foodinilla maaliskuussa 2014. Meillä 
on tuotannossa hyvä ja tiivis yhteishenki; töitä on mukava 
tehdä ja kaikkia autetaan. Uskon, että myös taloon 
uutena tulevat tuntevat tämän ja kokevat olonsa heti 
tervetulleeksi. Tykkään siitä, että näen työni jäljen ja saan 
tehdä fyysistä työtä. On hienoa, että Foodin työllistää 
paikallisesti huomattavasti jengiä. Koen työn kannalta 
merkitykselliseksi myös sen, että tuotteemme tekevät niin 
paljon hyvää alkupään tuottajille ja muillekin.”

Lasse, tuotantotyöntekijä 

”Tulin Foodinille elokuussa 2015. Vedän meidän 
sisälogistiikkaa ja päävastuunani on kuluttajapuolen 
tilaukset. Työtehtäviä on monenlaisia; toimin 
lähiesimiehenä, kilpailutan trukkeja, hyllyjärjestelmiä 
ja muita sisälogistiikan työkaluja. Kilpailutan myös 
kotimaan kuljetuspalvelut ja olen ollut mukana 
ulkomaan logistiikkasopimuksissa. Olen ollut myös 
kehittämässä meidän toiminnanohjausjärjestelmää 
sekä hankkinut WMS järjestelmän logistiikan tueksi. 
Olen viihtynyt pitkään Foodinilla, sillä tuotteidemme 
takana on helppoa seistä ja on hienoa olla mukana 
rakentamassa ja edesauttamassa parempaa huomista. 
Teemme merkityksellistä työtä ja sen kuuleminen 
myös asiakkailta ja kumppaneilta on hienoa. Täällä 
aidosti panostetaan työntekijöihin, kannustetaan 
työntekijöitä hyvään oloon syömisen kautta sekä 
tarjotaan mahdollisuuksia kehittyä ja päästä eteenpäin. 
On myös hienoa kuulla Lassen viljelijävierailuiden 
jälkeen siitä, minkälaisia kokemuksia viljelijöillä on 
kanssamme toimimisesta ja kuinka mahdollistamme 
olemassaolollamme myös heille ja heidän perheilleen 
paremman tulevaisuuden.” 

Niko, varastopäällikkö 
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8. PAKKAUSMATERIAALIT

PAKKAUSMATERIAALIT

Pakkauksella on tärkeä rooli elintarvikkeen elinkaaressa. Pakkaus suojaa tuotetta ympäristöltä, 
kuljetukselta ja käsittelyltä, sekä välittää tietoa tuotteesta. Toimiva elintarvikepakkaus vähentää 
ruokahävikkiä. Etsimme jatkuvasti uusia innovatiivisia pakkausratkaisuja sekä ympäristöystävällisiä, 
kierrätettäviä pakkausmateriaaleja, jotka suojaavat tuotteitamme. Emme ylipakkaa, emmekä käytä 
turhia pakkauskerroksia, vaan vältämme ylimääräisen pakkausmateriaalin käyttöä.  

Pakkaamisen osuus elintarvikkeen ympäristövaikutuksesta on tyypillisesti muutaman prosentin 
verran, tuotteesta ja pakkauksesta riippuen 1–13 % luokkaa. (lähde: MTT, Maa- ja elintarviketalouden 
tutkimuskeskus). Ylivoimaisesti suurimman osan elintarvikkeen ympäristövaikutuksesta muodostuu 
alkutuotannossa eli maataloudessa.  

Pakkauksemme ovat kierrätettäviä ja niissä on selkokieliset lajitteluohjeet. Kannamme 
tuottajavastuumme huolehtimalla pakkausjätteiden kierrätyksestä ja niistä aiheutuvista 
kustannuksista. Olemmekin Suomen Pakkauskierrätys Ringin jäseniä. Rinki yhdessä 
tuottajayhteisöjen kanssa ylläpitävät Rinki-Ekopisteitä, joissa jätteiden kierrätys onnistuu helposti. 
Tunnistamme pakkausmateriaalien hyödyt ja haitat. Pyrimme joka päivä tekemään työmme 
intentiolla, joka edistää hyvää ja vähentää haittaa.  

MIKSI KÄYTÄMME MUOVIA? 

Muovi on monipuolinen ja monella tapaa paras tällä hetkellä saatavilla olevista elintarvikkeiden 
pakkausmateriaaleista. Muovi on kestävää ja kevyttä, ja keveytensä ansiosta se pienentää 

logistiikan ympäristökuormaa. Muovi suojaa elintarviketta ja vähentää ruokahävikkiä. Esimerkiksi 
rasvaiset pähkinät vaativat säilyäkseen materiaalin, mikä ei hengitä liikaa ja tähän mennessä 

biohajoavat materiaalit eivät ole tuotteillemme sopineet.   

Vaikka tunnistamme muovin edut, jatkuva panostus kestävämpiin pakkausratkaisuihin 
on prioriteettimme muovin käytön ympäristövaikutusten minimoimiseksi liikuttaessa 

kokonaisvaltaista kiertotaloutta kohti. 
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VASTUULLISUUSTAVOITTEEMME

Vastuullisuustavoitteemme vuodelle 2023 

1. Lisäämme kotimaisten raaka-aineiden määrää tuotevalikoimassamme 
Vuonna 2023 toimme markkinoille 8 uutuustuotetta, joissa saimme kunnian hyödyntää lähituotettua 
kotimaista hunajaa Korpilahdelta. Lisäksi päivitimme kotimaisen hamppuproteiinijauheen osaksi suosittuja 
Supervege –proteiinisekoituksiamme. 

2. Vähennämme ruokahävikkiä kehittämällä ja tuomalla myyntiin tuotannon 
sivuvirroista syntyviä hävikkituotteita.
Vuonna 2023 kampanjoimme useaan otteeseen verkkokaupassamme sekä Pop-up -myymälöissämme 
etenkin patukka- ja välipalakategorioissa syntyneiden 2-laatuisten tuotteiden osalta. Kampanjointi 
kulminoitu syyskuussa hävikki-/hyvikkiviikkoon. Tuhansien hävikkituotteiden pelastamisen lisäksi 
asensimme tuotantoomme uuden seurantajärjestelmän, jonka avulla kykenemme seuraamaan 
tuotekohtaisen hävikin määrää reaaliajassa ja tätä kautta reagoimaan näiden tuotteiden 
jatkohyödyntämiseen entistä paremmin.

3. Jokainen uutuustuotteemme vähintään pakataan ja suunnitellaan Suomessa.
Vuonna 2023 toimme markkinoille yhteensä 48 uutta tuotenimikettä, jotka kaikki suunniteltiin ja pakattiin 
Vaajakosken tehtaallamme.

4. Olemme osaltamme parantamassa Suomen ruokatasetta edistämällä 
ruokavientiä. Viemme tuotteitamme vuonna 2023 vähintään kahteen uuteen 
maahan. 
Vuonna 2023 saimme avattua useita uusia vientikanavia, joista hienoimpina onnistumisina saimme 
toimittaa ison kirjon kotimaista osaamistamme Saudi-Arabiaan ja Islantiin. Lisäksi solmimme merkittävän 
sopimuksen Iso-Britanniaan, jossa pyrimme vahvistamaan brändiämme sekä myyntiämme merkittävästi 
tulevina vuosina.

5. Kehitämme henkilöstön hyvinvointia sekä työtyytyväisyyttä ja mittaamme sitä 
säännöllisesti.
Vuonna 2023 organisaatiossamme aloitti ensimmäinen täysipäiväinen HR-päällikkö, Veera Jalkanen. 
Mittasimme aiempien vuosien tapaan henkilöstön hyvinvointia ja työtyytyväisyyttä sekä yhtenäistimme 
yrityksemme yhteisiä toimintatapoja ja käytänteitä. Lisäksi järjestimme yhteiset pikkujoulut koko 
työyhteisömme yhteishengen nostattamiseksi. 

9. VASTUULLISUUSTAVOITTEEMME

VASTUULLISUUSTAVOITTEEMME

Vastuullisuustavoitteemme vuodelle 2024 

1. Lisäämme kotimaisten raaka-aineiden määrää tuotevalikoimassamme.  

2. Kartoitamme tuote- ja pakkausmateriaalien ekologisempia vaihtoehtoja 
ja päivitämme vähintään yhden jatkuvasti käyttävämme materiaalin 
kestävämpään vaihtoehtoon. 

3. Kehitämme henkilöstön hyvinvointia sekä työtyytyväisyyttä ja 
mittaamme sitä säännöllisesti. 

4. Kokoamme sosiaalisen vastuun auditointien raportin kaikkien raaka-
ainetoimittajiemme osalta. 

5. Luomme elintarviketehtaamme jätehuollolle selkeät mittarit ja 
toimintasuunnitelman jätemäärien vähentämiseksi. 

Julkaisemme vastuullisuuskatsauksemme ja –tavoitteemme vuosittain.
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Foodin Oy. Kaikki oikeudet pidätetään. Muutokset tiedoissa mahdollisia. 


