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Terveisia Vaajakoskelta

Foodinin missio “Parempaa ruokaa paremmalle huomiselle” on mielestimme hyvalla tavalla
mahtipontinen, mutta samalla riittdvén pieni. Sellainen, mité voi toteuttaa joka paiva, mutta mika ei tule
koskaan valmiiksi. Tehtavanazmme on tuoda jokaisen saataville ruokatuotteita, joita valitsemalla tiedat
tekevési valinnan paremman huomisen puolesta: oli kyse ympiéristéstd, omasta terveydestd, viljelijasta tai

tydpaikoista kotimaassamme. Kuljemme pidemmén matkan, jotta sinun matkasi olisi lyhyempi.

Tapaamme sanoa, ettd Foodin on meille intohimo, harrastus ja elaméntys. Kahden ihmislapsen seka
kahden koiralapsen ohella, Foodin on meidan yksi pieni lapsi. Tunnemme olevamme etuoikeutettuja, seka
saadessamme tehda tata tyotd, etté tietdessimme Foodinin olevan valtavan tarked myés monelle muulle

kuten tyéntekijsillemme, asiakkaillemme ja kumppaneillemme. Kiitos, etté olette osana Foodinin tarinaa.

Foodin tdyttda tdna vuonna kymmenen vuotta. Naihin vuosiin mahtuu monenlaisia vaiheita, kuten
kasvuyritykseen toki kuuluukin. Onnistumisia ja epdonnistumisia, paljon oppia ja kantapain kautta
oppimista, niin yrityksena kuin yrittdjana —ihan vain ihmisenakin. Moni asia on my&s muuttunut,
tuotevalikoima kasvanut ja toimintamallit ovat kehittyneet. Selkd suorana voimme kuitenkin todeta,
ettd arvomme ovat seisseet horjumattomina koko kymmenen vuoden ajan. Foodinin DNA, se on vahva

vuosikymmenen lupaamme, ettd voimme todeta tdmén saman my&s vuonna 2033.

Olemassaolomme tarkoitus “Parempaa ruokaa paremmalle huomiselle” ymmarretdan tana paivana
laajemmin kuin ehka koskaan aiemmin. Asiat voidaan tehdd monella tapaa; me haluamme tehda

ne eritavalla, paremmin. Tama vuosi- ja vastuullisuuskatsaus on tiivis sukellus Foodiniin yrityksen,
toimintaamme ohjaaviin arvoihin ja toimintamalleihin, sekd vuoteen 2022 ja pintaraapaisuna koko
menneeseen vuosikymmeneen. Teot ovat aina merkityksellisempia kuin pelkat sanat ja lupaukset, siksi
|6ydatkin katsauksestamme aitoja tarinoita tuotteidemme ja yrityksemme takaa - tarinoita Foodinin

tekijoilta. Toivottavasti pidat lukemastasi.

Sharing happiness,

Jhoro & [
Maria & Lasse Jalkanen
Foodinin yrittajat



FOODIN LYHYESTI ARVOT JA PERIAATTEET

Foodin on Vaajakoskelainen luomu- ja luonnontuotteisiin keskittyva perheyritys, joka on ollut viemassa Vastuullisuus on ollut aina erottamaton osa Foodinin DNA:ta. Arvomme nzkyvat kaikessa, mita teemme
suomalaista ruokakulttuuria parempaan suuntaan jo vuodesta 2013. Lasse Jalkasen perustama yritys ja ne ovat ohjanneet toimintaamme alusta alkaen. Arvomme eivét ole vain sanoja - me tieddmme, etté ne
on syntynyt rakkaudesta - rakkaudesta itse tekemiseen ja rakkaudesta aidosti hyvaa tekeviin tuotteisiin. ovat jokapaiviisid tekoja, jotka tekevat huomisesta paremman.

Nyt ldhes kymmenen vuoden jilkeen, visiomme on edelleen sama; tuotteidemme on tehtéva hyvaa niin
kayttajalle, viljelijalle kuin ymparistollekin. Kestavasti ja eettisesti tuotettu, aito ja puhdas ruoka on sijoitus,

jossa kaikki voittavat.

Maria ja Lasse Jalkasen luotsaamasta perheyrityksesta on kasvanut yksi Suomen merkittévin
luomuelintarviketoimija. Tavoitteenamme on jatkossakin mahdollistaa ja edesauttaa parempien

valintojen ruokakulttuuria Suomessa sekd yha vahvemmin myss Suomen rajojen ulkopuolella. Itse LUONTO $$$ AITOUS Q?
tekeminen on meille kunnia-asia ja tuotteemme valmistuvat aurinkoenergialla Vaajakosken tehtaallamme.
Valikoimaamme kuuluu yli 200 tuotetta, joita myydaan verkkokauppamme lisaksi ruokakaupoissa ja

Me rakastamme luontoa ja kannamme Olemme suomalainen perheyritys -

erikoismyymalsissa ympari Suomen. Talla hetkelld likevaihtomme on n. 11 miljoonaa euroa ja meita . . v -
vastuuta sen monimuotoisuuden teemme yhdessa ja luotamme toisiimme.

Foodinlaisia on yhteensé lahes 70. vaalimisesta. Meilld on hiilineutraali Meille itse tekeminen on kunnia-asia.
tuotanto ja puhtaimmat raaka-aineet, Aitous ja suoraselkaisyys ohjaa kaikkea
planeettamme parhaat antimet - ne tekemistimme. Onni on meissa

ovat tuotteidemme laadun tae. itsessamme. Pettydkin saa, mutta vain
Kunnioitamme luontoa. Tuotteemme hetkeksi - positiivisuus ja ilo kantaa

ja menestyksemme ammentavat pidemmialle.

kasvuvoimansa luonnosta.

Y

Vaajakoski

Hiilineutraali

tehdas

Liikevaihto 2022

.11 mil]

Perustettu

2013 LUOVUUS g?

Olemme pelottomia: ratkomme

Meissd asuu halu muuttaa tulevaisuutta. ongelmia, menemme eteenpdin
Tahdomme onnistua. Uskomme oman opimme silloinkin, kun otamme askeleen
tekemisemme voimaan ja olemme taaksepain. Me luomme uutta. Mikdan ei
valmiita tekemaan uhrauksia paremman muutu, jos mikddn ei muutu.

. huomisen puolesta. Jos me voitamme,
Valikoimassa Valmistettu

218 n.3,5 mil]

tuotetta tuotetta v.2022

Tysllistimme

69

tyontekijaa

sekd luonto ettd tulevat sukupolvet

voittavat.




KOHOKOHDAT 2013 - 2022
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VAAJAKOSKEN ELINTARVIKETEHDAS

VAAJAKOSKEN ELINTARVIKETEHDAS

Olemme panostaneet syksylla 2020 valmistuneella elintarviketehtaalla erityisesti kestéviin
energiaratkaisuihin, jotka vahentavat huomattavasti padstdjamme ja mahdollistavat hiilineutraalin
tuotantomme. Energiatehokkaalla betonirungolla on hyva lampokapasiteetti ja se pystyy varastoimaan seka
mydhemmin luovuttamaan sisatiloihin esimerkiksi auringosta, ihmisista seka koneista vapautuvaa limpaa.

Tehtaallamme valmistuvat tuotteet on valmistettu kaytéssamme olevilla uusiutuvilla energianlihteilla:

121 kWp kokoinen

Maalimps Hukkalammon
aurinkopaneeli-

ja -viilennys talteenotto

jarjestelma

Aurinkovoimalamme kattaa sahkonkayttomme kesakuukausina ja voimme myés talldin myyda sahkoa
verkkoon. Talvikuukausina ostamme uusiutuvaa energiaa, eli kdytdnnossa ostamme takaisin itse

tuottamaamme aurinkoenergiaa muun uusiutuvan sahkén ohessa.

Aurinkovoimalla tuotettu sahkén masra vuonna 2022
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VAAJAKOSKEN ELINTARVIKETEHDAS

Hiilineutraali tehdas

Kevailld 2021 teetitimme ilmastopadstsjamme mittaavan tutkimuksen suomalaisen Green Carbon
Finland -yrityksen kanssa. Tehtaamme todettiin tutkimuksessa hiilineutraaliksi CarbonNeutral - standardin
mukaisesti, jossa oman tuotantomme taytyy olla hiilineutraali scope 1ja 2 paastsjen lisaksi tuottamamme
jatteiden ja veden osalta. Hiilineutraali tuotanto tarkoittaa, ettd tuotteen valmistuksesta Vaajakosken

tehtaallamme ei jaa hiilijalanjalkea.

Nykyisilla mittausprosesseilla ei ole vield mahdollista laskea koko toimintamme hiilijalanjélkea, silla
esimerkiksi maankdytén muutoksista aiheutuvia paastojd ja luomu- ja metsaviljelyn kokonaisvaikutuksista
ei ole mahdollista selvittaa. Voimme kuitenkin vaikuttaa vastuullisen alkuperdn lisaksi toimintaamme taalla

Suomessa, Vaajakosken tehtaallamme, jossa paastét on mahdollista laskea.

Kierréitys

Meita sitoo lakisateinen tuottajavastuu. Se tarkoittaa velvollisuutta jdrjestad pakkausjatteiden keréys
ja kierratys kokonaisuudessaan seka vastata siitd aiheutuvista kustannuksista. Kierratamme talla
hetkella asianmukaisesti bio-, pahvi- ja muovijatteet, seka lasi- ja metallijatteet ja teemme jatkuvaa tyota

kierratyksen tehostamiseksi seka jatemadran vahentamiseksi.
Olemme Suomen Pakkauskierratys Ringin jdsenis ja maksamme vuosittaista maksua, joka perustuu

tuottamamme pakkausmateriaalin maaraan. Rinki yllapitaa yhdessa tuottajayhteisojen kanssa Rinki-

Ekopisteita, joissa jatteiden kierratys onnistuu helposti.
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10 VUODEN UNELMA, JOKA TOTEUTUI

10 VUODEN UNELMA, JOKA TOTEUTUI

Itse tekeminen on ollut meille kunnia-asia alusta alkaen. Haluamme luoda uutta, tuotteita, joilla on koko
tuotantoketjun kattavaa merkityst, ja jotka ovat meidéan mittareillamme parempia ja terveellisempia
vaihtoehtoja. Olemme siis valtavan iloisia voidessamme kertoa, ettd lihes kymmenen vuotta haaveissa
ollut unelma toteutui loppuvuodesta 2022 - Foodinin elintarviketehtaalta [6ytyy nykyaan yksi Euroopan

suurimmista vélipalatuotelinjastoista. Millaisen matkan kuljimme tahan pisteeseen?

2014
Syttyi unelma omista
patukoista ja aloimme

etsimddn sopivaa
2017

T kumppania
Lanseeramme Belgialaisen
kumppanin kanssa Granola Bar
-patukat omalla reseptillimme
2018-2019
Unelma omasta patukkalinjastosta
2020

kasvoi ja etsimme sopivaa

laitevalmistajaa. Kumppani [6ytyi Tarpeisiimme sopivaa linjastoa

Turkista, jonka luona vierailimme kehiteltiin ja sen koko kasvoi
matkan varrella 45 metristid

jopa 75 metriin

2021
Linjasto valmistui ja Lasse
matkusti Turkkiin tekemzzn

testieria

Kevit 2022
Linjasto saapui
Vaajakoskelle ja sen
asennustydt kestivat
ldhes kuusi kuukautta
Syksy 2022
Ensimmaiset
Vaajakoskella
valmistetut patukat

saadaan kauppoihin!
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10 VUODEN UNELMA, JOKA TOTEUTUI

Kun tuotteet kehitetdan ja valmistetaan omalla tehtaallamme voimme tehdé asioita omalla tavallamme,
varmistaa, ettd lopputulos on halutunlainen seka lisata tysllisyytta kotipaikkakunnallemme Jyvaskylaan.
Suosimme lghituotantoa aina kun se on mahdollista ja oman patukkalinjaston my&ta pystymme myés
hyédyntamaan patukoissamme entistd enemman kotimaisia raaka-aineita kuten hamppua, hunajaa ja

heraproteiinia.

Patukoita vieddan jatkossa myos Eurooppaan ja Kaakkois-Aasiaan

Tuotteemme ja tapamme toimia ovat herattaneet valtavasti kiinnostusta mys ulkomailla ja uuden
linjaston mysta meilld on mahdollisuus viedad Suomessa kehitettyjd ja valmistettuja patukoita ulkomaille.
Avainlippu-merkilld koristettuja valipalapatukoita on toimitettu jo Iso Britanniaan, Tanskaan, Hollantiin
seka pian Kiinaan. Oma linjasto luo meille vapauden toteuttaa ja kokeilla kaikkia meidan miljoonaa

vélipalaideaamme. Nahtaviksi j44, minkilainen patukka seuraavaksi Vaajakoskelta ponnistaa maailmalle!

VALMISTETTU
SUOMESSA




HENKILOSTOMME

Ollessamme perheomisteinen kasvuyritys, on yrityskulttuurissamme varmasti eroja isoihin, jo pitkdan
toimineisiin yrityksiin. Vuosien varrella rakentunut kulttuurimme on [ammin, muut huomioon ottava ja
joustava. Vaikka teemme kovasti toitd yhteisen mission eteen, ei tekemisestimme puutu hauskuutta ja
yhdessa onnistumisista iloitsemista. Kasvuyritykselle tuttuun tapaan, my6s meilla tapahtuu jatkuvasti.
Tartumme innolla uusiin mahdollisuuksiin ja olemme nopeita liikkeissamme. Haluamme my&s kannustaa
ja mahdollistaa tyontekijsillemme ammatillisen kasvun kanssamme. Haluamme pitaa vahvasti kiinni
matalan hierarkian organisaatiosta, jossa jokaisella on mahdollisuus saada danensa kuuluviin tydtehtavasta

riippumatta. Kerromme avoimesti yrityksen tilanteesta ja muista ajankohtaisista asioista koko henkilsstélle.

Kulttuurimme ja tydympéristémme nojaavat vahvasti yhdenvertaisuuteen, rohkeuteen ja yhdessa
tekemiseen. Haluamme rohkaista avoimeen vuoropuheluun omistajien, johdon ja tyontekijciden
vélilla ja kehitimme toimintaamme yhdessa tekemilla. Teetamme sadannéllisesti koko henkilostén
tyStyytyvaisyyskyselyn, kerran vuodessa henkilokohtaisen kehityskeskustelun ja kaytossamme on myés

palautelaatikko. Koko henkiloston yhteisid virkistyspaivia jarjestimme vahintaan kaksi kertaa vuodessa.

o

Henkilosts
. 38 Naisia
31 Miehia
Tyésuhteen kestot
. 42 hls, 0-2 vuotta
R Ikdjakauma 18-62 vuotta 20 hl8, 3-5 vuotta

. 7 hls, 6-10 vuotta
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Tekijoiden suusta

Kotimaassa ja erityisesti Jyvaskyldssa tysllistiminen on ollut meille tarkea asia yrityksen perustamisesta
lahtien. Foodinin tarina on kerdnnyt taakseen vuosien mittaan intohimoisen tiimin, jota yhdistaa yhteiset
arvot ja paamadra: halu tuoda parempia valintoja kaikkien saataville. Sitoutuneet tyontekijat ovat

toimintamme tirkein voimavara.

"Olen aloittanut Foodinilla syksylld 2016. Minut on
pitdnyt Foodinin matkassa jo kuusi vuotta loistava |
lamminhenkinen tydyhteiss sekd se, etti pidan aidosti

siitd, mitd padsen tailld tekemddn - suklaata.

Koen tysni mielekkzaksi ja se on ihanan monipuolista.
Vastuullani on huolehtia, etts raakasuklaamme
tayttavat laatukriteerit ja ettd ne lahtevit meiltd
eteenpdin hyvini. Koen, ettd minuun luotetaan

ja ettd tyStéani arvostetaan, miké luo minulle
merkityksellisyyden tunnetta. Olen ylpes siitd mita
teen ja kaupassa kdydessini ja Foodinin raakasuklaata
huomatessani syddmessani ldikahtas, ne ovat
saapuneet tanne kisieni kautta. Tyd on minulle todella
tarkeds ja en voisi kuvitellakaan tekevini mitdsn muuta

talla hetkelld, nautin tydstini ja tyskavereista. Meilla

vilpitté masti vilitetddn toisistamme. Kaikki otetaan

hyvin mukaan ja kaikkia autetaan.

On ollut hienoa seurata kuuden vuoden aikana
Foodinin kasvutarinaa ja olla mukana siini ja kokea
kasvutarina tyéntekijan silmin. Taloon tullessani
ajattelin, ettéd Foodin tulee kasvamaan valtavasti ja ett4
haluan kantaa oman korteni kekoon. llolla odotan,

mita tulevaisuus tuo - vain taivas on rajanal”

Malla, tuotantotyéntekija



:?immi P

"Aloitin Foodinilla noin kahdeksan vuotta sitten
laskutuksen parissa. Vuosien varrella olen paatyéni
ohessa hoitanut aikoinaan myés asiakaspalvelua

ja tuotetietoja. Kouluttautumisen ja uratoiveiden
my6td olen saanut vastuulleni myds HR-tehtavat.
Meilla on mahtava yhteishenki ja ihanat tyckaverit,
kaikki ovat aina valmiita auttamaan toisiaan eiki
asioiden kanssa tarvitse jaada yksin. Kaikki Foodinilla
tekevat ty6ta hyvien arvojen ja ympéristén puolesta
ja se nakyy. Uskon vahvasti puhtaisiin ja aitoihin

tuotteisiimme.”

Veera, HR-asiantuntija

"Olen ollut Foodinilla tsissa pian jo kahdeksan
vuotta. Vastuualueenani on verkkokauppojen "Olen aloittanut Foodinilla maaliskuussa 2014. Meilla
liketoiminnan ja toimivuuden kehittdminen. on tuotannossa hyvi ja tiivis yhteishenki; téitd on mukava
Tyshoni siséltyy myss havikin minimointi varaston tehda ja kaikkia autetaan. Uskon, ettd myss taloon

kierron mukaan sek valikoiman kehittdminen - uutena tulevat tuntevat timan ja kokevat olonsa heti

tdssd saa olla mukana monenlaisessa. Vuosien tervetulleeksi. Tykkaan siitd, ettd nden tyoni jaljen ja saan
aikana valikoimamme on jarkevaitynyt ja tehda fyysista tystd. On hienoa, ettd Foodin tysllistaa

keskittynyt entista vahvemmin itse tekemiseen. paikallisesti huomattavasti jengid. Koen tysn kannalta

Arvostan toiminnassamme erityisesti panostamista merkitykselliseksi myds sen, ettd tuotteemme tekevit niin
itse tekemiseen ja ettd pystymme aidosti tuomaan paljon hyvas alkupaan tuottajille ja muillekin.”
parempia valintoja kaikkien saataville.”

Lasse, tuotantotyéntekija

Aino, verkkokauppapiiillikks

"Tulin Foodinille elokuussa 2015. Vedian meidan
sisdlogistiikkaa ja pagvastuunani on kuluttajapuolen
tilaukset. Ty&tehtévid on monenlaisia; toimin
lahiesimiehend, kilpailutan trukkeja, hyllyjarjestelmia
ja muita sisélogistiikan tyskaluja. Kilpailutan myés
kotimaan kuljetuspalvelut ja olen ollut mukana
ulkomaan logistiikkasopimuksissa. Olen ollut my&s
kehittimassd meiddn toiminnanohjausjirjestelmaa
seké hankkinut WMS jérjestelman logistiikan tueksi.
Olen viihtynyt pitkdan Foodinilla, sill tuotteidemme
takana on helppoa seisti ja on hienoa olla mukana
rakentamassa ja edesauttamassa parempaa huomista.
Teemme merkityksellistd ty&ta ja sen kuuleminen
my&s asiakkailta ja kumppaneilta on hienoa. T4alla
aidosti panostetaan tydntekijsihin, kannustetaan
tydntekijsitd hyvaan oloon syémisen kautta seki
tarjotaan mahdollisuuksia kehitty4 ja paasts eteenpdin.
On myés hienoa kuulla Lassen viljelijavierailuiden
jalkeen siita, minkalaisia kokemuksia viljelijsilla on
kanssamme toimimisesta ja kuinka mahdollistamme
olemassaolollamme myés heille ja heidén perheilleen

paremman tulevaisuuden.”

Niko, varastopaiillikks



FOODIN-TUOT TEIDEN DNA

O O

. 158 kpl luomutuotetta . 209 kpl vegaanista tuotetta

60 kpl tavanomaista 9 kpl tavanomaista tuotetta

tuotetta

107 tuotetta on valmistettu Suomessa

. 10 kpl 100% raaka-aineiltaan

kotimaista tuotetta
103 tuotetta on pakattu Suomessa

208 kpl raaka-aineiltaan muita kuin
N 8 tuotetta on valmistettu Suomen
kotimaista

ulkopuolella
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L aadukkaat ja puhtaat tuotteet ovat lupauksemme,

josta pidémme tiukasti kiinni

Foodinin omavalvonta tapahtuu elintarvikeprosessien jokaisessa vaiheessa aina laadunvarmistuksesta
valmiiseen pakkaukseen. Kaikki kuitenkin lidhtee raaka-aineista. Hankimme raaka-aineemme luotettavilta,
pitkaaikaisilta kumppaneiltamme, jotka ovat kayneet ldpi hyvaksyntédprosessin. Kayttamamme raaka-
aineet tayttavat tarkat puhtausvaatimukset, joista my&s analyysitodistukset kertovat. Luomutuotteiden
valmistajana ja maahantuojana olemme sitoutuneet noudattamaan luomusaadoksii ja -valvontaa, jolla
varmistetaan, ettd tuotteemme ovat vaatimuksien mukaisia. Mahdolliset laatupoikkeamat kasitelldan ja

analysoidaan kunnolla, jotta varmistamme tuotteiden vaatimuksenmukaisuuden.

Luomu

Luomu on lyhenne sanasta luonnonmukainen. Luomutuotannossa tuotanto toteutetaan mahdollisimman
luonnonmukaisin keinoin ymparistd ja eldimia kunnioittaen. Luomu on sertifioitu laatujarjestelma.
Kayttamamme luomumerkki eli lehtimerkki kertoo, ettd tuotteemme ovat tuotettu EU:n luomuehtojen
mukaisesti. Ehdot ovat voimassa kaikissa EU-maissa ja ne koskevat myss EU:n ulkopuolelta tuotavia

tuotteita. Luomun laatujarjestelma on tiukka ja sité valvotaan tarkasti.

Luomumerkilla varustettu ruoka on tuotettu:

.

ilman rikkakasvien torjunta-aineita

.

ravinteita kierrattden ja luonnonvaroja sadstden

.

elislajien monimuotoisuutta vaalien

.

eldinten luontaisia tarpeita kunnioittaen ja hyvinvointia edistéen

.

ilman keinotekoisia vari-, makeutus- ja aromiaineita

Lahde: luomumerkki.fi & proluomu.fi
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FOODIN-TUOTTEIDEN DNA

Kotimaisuus

Tuomme paljon luomuraaka-aineita ulkomailta, joten tuotteiden valmistaminen ja pakkaaminen Suomessa
on meille tiarkeda. Haluamme tuoda ulkomailta saataviin tuotteisiin vahintdankin ripauksen kotimaisuutta
luoden samalla tyopaikkoja kotikuntaamme. Liséksi sanonta “tee itse ja saat mitd haluat” patee myos
meihin. Meilld on selked nakemys millaisia tuotteita haluamme valikoimaamme, joten monesti jarkevinta on

valmistaa ne itse.

Kotimaisuudesta viestii pakkauksissamme kaksi erilaista sertifikaattia. Avainlippu kertoo kotimaisesta

valmistuksesta. Hyvada Suomesta -merkki taas kertoo tuotteen olevan 100% kotimaista alkuperaa.

RUOKAA
OMASTA
MAASTA
VALMISTETTU
® § SUOMESSA
Vegaanisuus
Tieddamme ilmastonmuutoksen olevan aikamme suurimpia uhkia. Ruuan tuotannossa suurimmat i

ympaéristévaikutukset tapahtuvat alkutuotannossa ja erityisen kuormittavaa ymparistélle on eldintuotanto.

POH|OL AR MARJAT

Nordiska b&rpulver - Nordié berty blend

Kannamme huolta ympariston nykytilasta ja tastd syystd olemme paattaneet rakentaa tuotevalikoimaamme
padsadntsisesti vain kasvipohjaiseksi. Tuotevalikoimastamme 96% on vegaanisia. Valikoimaamme

hyvaksytyt eldinperdiset tuotteet ovat peraisin esimerkiksi sivuvirroista kuten heraproteiini ja kollageeni. 120 ;
Myés hunaja sopisi eldinperaisena tuotteena valikoimaamme. Periaatteidemme mukaan kaikilla
elainperaisilla tuotteilla taytyy olla jokin terveydellinen tai muu funktio, minka perusteella tuote sopii

valikoimaamme.
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TUNNEMME TUOTANTOKET|UMME

Meille on tarkeas, etta tuotteitamme kasvattavat viljelijdyhteisot kukoistavat ja kehittyvat. Kunnioitamme
paikallisia, perinteisia viljelymenetelmii, jotka edistavdt luonnon monimuotoisuutta ja turvaavat
viljelijayhteissiden elannon. Olemme tehneet useiden kumppaneidemme kanssa pitkédn yhteistysta ja

toimitamme vaikuttaa monien tuhansien perheiden hyvinvointiin ympari maailmaa.

Haluamme tukea paikallisia yhteisoj ja perheit erilaisin tavoin ja meille on ollut tarkeda [6ytaa kumppanit,
joiden kanssa jaamme samat arvot paremmasta huomisesta. Tunnemme hyvin kumppanimme ja tiivis
yhteistys seka vierailut viljelijsiden luona rakentavat molemminpuolista luottamusta ja arvostusta toisen
tyota kohtaan. Vierailut viljelijiden luona luovat meille erityista merkityksellisyyden ja kiitollisuuden
tunnetta tekemaamme tyotd kohtaan. Padsemme konkreettisesti ndkemadn tymme vaikutuksen raaka-

aineiden alkulihteilld ja miten kiitollisina ja ylpeina viljelijat tekevat tystaan.

Tutustu kolmeen alkulahteeseen ja katso kuinka valinnoillasi vaikutat viljelijsiden ja heidan perheidensa

parempaan tulevaisuuteen.

TUNNEMME TUOTANTOKETJUMME

1. Chia siemen

Vuonna 2021 aloitimme ainutlaatuisen projektin, jossa meille viljelldan yhteensa 100 000 kg luomuchiaa.

Chiaa viljellaan Ugandassa, joka sijaitsee itdisessa Keski-Afrikassa.

Kuusi vuotta matkassamme mukana kulkenut kumppanimme Matia aloitti projektin kanssamme
etsimalla viljelijsita, joilla oli hyddyntamaténtd maapinta-alaa. Uganda on maantieteellisesti erinomainen
maa luomusertifioidulle viljelylle, silld suotuisat kasvuolosuhteet eivat vaadi torjunta-aineita tai
hyonteismyrkkyjd. Projektissa on mukana lahes 10 000 viljelijad, jotka on koulutettu kylvamazan,

kasvattamaan ja keradmdan chiaa.

Projektin mystd olemme yhdessa saaneet luotua uusia tulonlihteitd ihmisille ja tarjottua tukea tuhansille
ugandalaisperheille ja koko yhteissille. Kumppanimme Matia on rakentanut lukuisia siirrettavia
vastaanottopisteitd, jonne viljelijat tuovat chia-kasvit ensimmdiseen kasittelyyn. Viljelijsiden ei siis tarvitse
matkustaa satoja kilometrejd vastaanottopisteille, vaan he voivat keskittya paatyshonsa eli viljelyyn ja nain
varmistaa paremman elannon perheelleen. Viljelijsille maksetaan reilu korvaus sitd mukaan, kun he tuovat
chiaa vastaanottopisteille ja korvaus mahdollistaa viljelijsille ja heidan perheilleen hyvin toimeentulon ja
esimerkiksi lapsille mahdollisuuden koulunkdyntiin. My&s haja-asutulle alueelle rakennetaan porakaivoja,

joista viljelijat ja koko yhteiso hyotyy.
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2. Kookostuotteet

Kookoksella on erityinen rooli tarinassamme, ja monet tuntevat meidét nimenomaan kookostuotteistamme
kuten kookosvedesta ja -maidosta, neitsytkookosoljystd ja kookosmannasta. Suosimme pienid
perheviljelijsita, jotka viljelevat kookosta luonnonmukaisella, ekologisella metsaviljelylla Filippiineilla,
Vietnamissa ja Indonesiassa. Tama tarkoittaa, ettd kookospalmut kasvavat luonnollisesti yhdessa muiden
puiden ja kasvien kanssa ja luonto pysyy monimuotoisena ja rikastuttaa itse itsean. Tama luo myos

viljelijsille mahdollisuuden turvata elinkeinonsa muuten kuin yhden hedelmén varaan.

Jokainen tuotantoketjussa on osa Foodinin isoa perhetta ja tama heijastui myss Lasselle
kookossokerinviljelijan luona vieraillessaan. Viljelija ja hanen koko perheensa ottivat maapallon

toiselta puolelta matkustaneen vierailijan limpimasti vastaan ja mukaan seuraamaan heidin tyotaan.
Kookossokeriviljelijan paiva alkaa yleensd aamuviiden jalkeen, kun perheen isa kiipeda kookospuuhun
keraamaan yon aikana kukinnosta valuneen kookoksenkukkanektarin. Kotiin tuotua perheen 4iti keittaa

nektarit kasaan kookossokeriksi. lltapaivalla on vuorossa toinen kerdys- ja keittokierros, jonka jalkeen

koko perhe osallistuu jauhamaan nektarin kookoksenkukkasokeriksi. Olemme kiitollisia, ettd olemme

onnistuneet [6ytamaan viljelijoits, joilla ei ole ainoastaan osaamista kookossokerin valmistuksesta, vaan

jotka suhtautuvat viljelyyn ja valmistukseen suurella sydamella.

Yhdessa kumppaneidemme kanssa edistimme kookostuotteiden viljelijiden koulutusta, rakennamme
aurinkokennoja ja mahdollistamme viljelijaperheiden lasten koulunkzynnin seka terveydenhuollon.
Aurinkokennot ovat luoneet viljelijaperheiden lapsille mahdollisuuden opiskella pimeén tullen, mika on

nakynyt myos lasten koulumenestyksessa.



RAAKASUKLAAN MATKA PAVUSTA LEVYKSI

Raakasuklaamme ovat pitkén ajan intohimon tulos seké osoituksemme siits, ettd uskomattoman herkullista
suklaata voi tehda eri tavalla, eettisesti ja ymparistdystavallisesi, viljelijsille ja heiddn perheilleen paremman
huomisen mahdollistamalla. Haluammekin kutsua sinut seuraamaan raakasuklaamme matkaa, jotta ensi

kerralla raakasuklaatamme nauttiessasi tiedat, kuka on sen sinulle valmistanut ja mista aidosti hyvaa tekevét

raaka-aineet tulevat.

Kaikki alkaa sademetsien sydamesta

Kayttamamme Criollo-alkuperaislajikkeen kaakaopavut saapuvat meille Perun Amazonian sademetsien
syddmestd. Kaakaomme viljelevit ja tuottavat pienet, noin 10-15 perheviljelijan yhteisét, joiden kanssa

pitkdaikainen kaakaokumppanimme tekee tiivista yhteisty&ta.

Kypsyttydan kaakaopavut keratadn viljelijsittéin ja toimitetaan yhteiselle asemalle. Kaakaon kasittely
alkaa fermentoinnista, jonka my&ta kaakaopavun aromit kehittyvét ja sen vari muuttuu kauniin

ruskeaksi. 4. vuorokauden kohdalla kaakaopapuja leikataan puoliksi, jotta nahdaan miten hyvin ne ovat
fermentoituneet. Fermentoinnin jilkeen pavut kuivataan ja kuivauksen jilkeen kaakaopavut ovat valmiina

jatkokasittelyyn tai nautittavaksi sellaisenaan.

Reilu korvaus antaa mahdollisuuden parempaan elamaan

Luonnonmukaiset menetelmat, luonnolliset kompostit ja viljelijdiden kouluttaminen seka reilu
korvaus takaavat sen, ett4 viljelijat voivat nauttia elimastdan ja heidin lapsensa voivat kayda koulua.
Kumppanimme paikan paalld vastaavat koulutuksen, terveydenhuollon ja muiden viljelijayhteissja tukevien

toimintojen toteutumisesta, naihin lukeutuu my6s lasten koulunkaynti.
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ORGANIC
RAW CHOCOLATE

Merirahdilla Suomeen

Kaakaopavut taittavat pitkan matkan Suomeen suurissa eriss rahtilaivalla. Tuotteen
ympéristévaikutuksista kuljetuksen osuus on noin 2-3% prosenttia ja pyrimme téssékin valitsemaan kaikista

ympiristoystavillisimman vaihtoehdon.

Raakasuklaan valmistus - nain se tapahtuu!

Kun kaakaopavut ovat saapunet Vaajakosken tehtaallamme, astuu valokeilaan suklaamestarimme.
Raakasuklaan valmistus alkaa papujen jauhamisella perinteisissa kivimyllyissimme. Laimpétila ei
valmistusprosessin aikana nouse yli 42 asteen, jolloin kaikki kaakaon hyvit ominaisuudet sailyvat tallella

sinulle asti.

Suklaamassan valmistuttua sille tehddan maku- ja koostumusarvio, jonka jalkeen massa temperoidaan eli
lampokasitelladn. Tama tuo suklaalle sen kiiltavin ja kauniin savyn. Temperoitu suklaamassa muotoillaan
valmiiden muottien avulla suklaalevyiksi. Suklaalevyt jadhdytetdan kylmatunnelissa ja sen jalkeen ne
kdaritaan kauniisiin graafikkomme suunnittelemiin ja maalaamiin suklaakéareisiin. Kaakaopavun matka on
tullut pisteeseen, jossa voit nauttia hyvélld omallatunnolla rakkaudella valmistettua ja Sharing Happiness

-sanomamme kiteyttavad artesaanisuklaata.




RINKI

MUKANA PAKKAUS-
KIERRATYKSESSA

PAKKAUSMATERIAALIT

Pakkauksella on tirkea rooli elintarvikkeen elinkaaressa. Pakkaus suojaa tuotetta ympaéristolta,
kuljetukselta ja kasittelyltd, seka valittaa tietoa tuotteesta. Toimiva elintarvikepakkaus vahentaa
ruokahavikkia. Etsimme jatkuvasti uusia innovatiivisia pakkausratkaisuja seka ymparistoystavallisia,
kierratettavia pakkausmateriaaleja, jotka suojaavat tuotteitamme. Emme ylipakkaa, emmeka kayta turhia

pakkauskerroksia, vaan valtimme ylimaaraisen pakkausmateriaalin kayttoa.

Pakkaamisen osuus elintarvikkeen ymparistévaikutuksesta on tyypillisesti muutaman prosentin
verran, tuotteesta ja pakkauksesta riippuen 1-13% luokkaa. (lahde: MTT, Maa- ja elintarviketalouden
tutkimuskeskus). Ylivoimaisesti suurimman osan elintarvikkeen ympéristévaikutuksesta muodostuu

alkutuotannossa eli maataloudessa.

Pakkauksemme ovat kierratettavia ja niissa on selkokieliset lajitteluohjeet. Kannamme
tuottajavastuumme huolehtimalla pakkausjatteiden kierratyksesta ja niista aiheutuvista kustannuksista.
Olemmekin Suomen Pakkauskierratys Ringin jasenid. Rinki yhdessa tuottajayhteisojen kanssa yllapitavat

Rinki-Ekopisteitd, joissa jatteiden kierratys onnistuu helposti.

MIKSI KAYTAMME MUOVIA?

Kaikki
pakkauksemme ovat
100% kierratettavia

Muovi on monipuolinen ja monella tapaa
paras tilld hetkells saatavilla olevista
elintarvikkeiden pakkausmateriaaleista.
Muovi on kestévii ja kevytts, ja
keveytensé ansiosta se pienentda
logistiikan ympiristskuormaa. Muovi
suojaa elintarviketta ja vahentai
ruokahavikkii. Esimerkiksi rasvaiset
pahkinit vaativat sdilydkseen materiaalin, . 105 muovipakkausta
mik3 ei hengiti liikaa ja tihdn mennessa

58 kpl lasi + metallikorkki

biohajoavat materiaalit eivit ole

tuotteillemme sopineet. . 55 kpl kartonkipakkausta




VASTUULLISUUSTAVOITTEEMME

VASTUULLISUUSTAVOITTEET VUODELLE 2023

1. Lisdamme kotimaisten raaka-aineiden mairia tuotevalikoimassamme.

2. Vihennimme ruokahavikkia kehitt'am'alléija tuomalla myyntiin

tuotannon sivuvirroista syntyvid havikkituotteita.

3. Jokainen uutuustuotteemme véhintaan pakataan

ja suunnitellaan Suomessa.
4. Olemme osaltamme parantamassa Suomen ruokatasetta edistamalla
ruokavientid. Viemme tuotteitamme vuonna 2023 vihintidn kahteen

uuteen maahan.

5. Kehitamme henkiléston hyvinvointia seka tyotyytyvdisyytta ja

mittaamme sitd sdaannollisesti.

Julkaisemme Vastuullisuuskatsauksemme ja -tavoitteemme vuosittain.
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FOODIN

FOODIN OY
Metsdlehmuksentie 7
40800 Vagjakoski

045 151 3101

Foodin Oy. Kaikki oikeudet piditetdin. Muutokset tiedoissa mahdollisia.



